rJ Schubert

Unternehmensgruppe

Integrierte Dienstleistungen und Prozesse
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Kleine Snacks.
Canapés in reicher Auswabhl.

wahlweise belegt mit:

R&aucherlachs al,70 EUR
Forellenfilet al,70 EUR
Schinken a 1,60 EUR
Braten

ungarischer Salami,
Eiern; Kase, Frischkase...




Halbe Mehrkornbroétchen.

wahlweise belegt mit:

R&aucherlachs
Forellenfilet

Schinken

Braten

ungarischer Salami,
Eiern; Kase,...

41,65 EUR
a4 1,65 EUR

a 1,55 EUR




Halbe Brotchen.

wahlweise belegt mit:

R&aucherlachs
Forellenfilet

Schinken

Braten

ungarischer Salami,
Eiern; Kase,...

41,30 EUR
a4 1,30 EUR

41,30 EUR




Imbissangebot

Wine and Cheese
100 g Kéase gemischt pro Person
mit Oliven, Obst und Cracker garniert

47,50 EUR

Verschiedene Suppen (1,0 I)

ca. 0,25 | pro Person

4 8,00 EUR

Geback

ca. 50 g pro Person
Preis ist Sortendifferenziert

Obst

ca. 100 g pro Person
Preis ist Sortendifferenziert

Joghurt
verschiedene Variationen
- Naturjoghurt mit Masli
- Naturjoghurt mit frischen Friichten
- Naturjoghurt mit Honig

Preis ist Sortendifferenziert




Vorschlag fir ein
kaltes Buffet

Verschiedene Schinkenvariationen
R&ucherlachs

Verschiedene Kasesorten

Geflugel

Eier mit Kaviargarnitur
Verschiedene Salate
Verschiedene Brotsorten mit Butter
Obstvariationen

Pro Person 15,00 EUR
Ohne Getranke




Vorschlag flr ein
kaltes Buffet
mit warmen Anteilen.

Verschiedene Schinkenvariationen
R&ucherlachs

Verschiedene Késesorten

Geflugel

Eier mit Kaviargarnitur
Verschiedene Salate
Verschiedene Brotsorten mit Butter
Obstvariationen

Kesselgulasch

Wiener Wurstchen

Pro Person 19,00 EUR
Ohne Getranke




Vorschlag fur ein
kaltes Buffet
mit warmen Anteilen.

Auswahl von verschiedenen Antipasti
Tomate- Mozzarella mit Balsamicoessig

Blattsalate der Saison und gehobelten
Champignons dazu Joghurt- Krauterdressing

Fischvariationen mit zweierlei Dip's
(Dijonsenf-Honig; Himbeer- oder Preiselbeersahne)

Saltimbocca vom Schwein

Lammricken unter der Krauterkruste
mit Jus

Pasta
Rosmarinkartoffeln / Kartoffelgratin
Gemiuseauswabhl

Mousse von ........ mit einem Mark von
frischen Friichten

Obstauswahl
Brot und Brotchenvariationen

(Chiabatta mit Nuf3, Oliven, Krautern)

Pro Person 24,00 EUR
Ohne Getranke




Vorschlag fur ein
warmes Buffet

Suppe von Pilzen, Broccaoli .......
(wie ein Capuccino serviert)

Sahnegeschnetzeltes von der Pute mit
frischen Champignons

Schweineriickenbraten mit einer Krauterjus
Spatzle

Kartoffelstrudel

Gartengemuse / Paprikagemtse

frischer Obstsalat

Tiramisu / Creme Schoko

Pro Person 15,00 EUR
Ohne Getranke




Gaumenfreuden

Fruhlingsbuffet
mit frischem Spargel, Erdbeeren, Lamm und
Kartoffeln

Sommerbufett
frisches vom Grill, z.B. Schweinertckesteak,
Hahnchenbrustfilet und Gemiuisespielde, dazu
frische Salate und Baguette

Herbst- und Winterbuffet
Wildbrunch von Hirsch, Reh und Wildschwein im
Preiselbeerrahm, Rotkohl, Rosenkohl und
Kartoffelkl63en




Vorschlage fur Ihre Veranstaltung

Fisch / Fleisch
- Schweinerticken mit Krauterjus
- Schwedenbraten mit Bratenjus
- Schweinegeschnetzeltes
- Roastbeef mit Rosamrinjus
- Rindergeschnetzeltes ,Stroganoff*
- Sahnegeschnetzeltes von der Pute mit frischen
Champignon
- Hahnchenfilet gefillt mit....
- Lachsfilet auf Spinat
- Zanderfilet auf Gemusebett
- Spanferkel

Vegetarisches
Gemiuseragout, Stroh von Wurzelgemuse

Gemduse
Gartengemuse, Speckbohnenrdlichen,
Paprikagemuse, Romanesco, Broccoli, Pariser
Karotten, Fingermdhrchen...

Séattigungsbeilagen
Spatzle, Kartoffelgratin, Kartoffelschnee,
Rosmarinkartoffeln, Pasta, Reis in Variationen mit
Tomaten, Paprika, Wild, Natur.....




Getrankeangebot

Alkoholfreie Getranke
Mineralwasser Flasche
Mineralwasser Flasche
Coca Cola Flasche
Fanta Flasche

Sprite Flasche

Séafte
Fruchtséfte Flasche
Fruchtséfte Flasche

Bier

Berliner Pils Flasche

Schultheil Flasche

Clausthaler alkoholfrei Flasche
FalRbier nach Absprache mdglich

Sekt, Wein und Spirituosen
Rotkappchen trocken, mild
nach Absprache

Heil3getranke
Tee
Kaffee komplett

0,70 |
0,331
0,331
0,331
0,331

1,00
0,20 |

0,50 |
0,331
0,331

0,751

Tasse
Tasse

in der Zeit von
7.00 — 15.00 Uhr

1,10 EUR
1,10 EUR
1,20 EUR
1,20 EUR
1,20 EUR

3,70 EUR
1,40 EUR

1,80 EUR
1,30 EUR
1,30 EUR

9,80 EUR

0,85 EUR
1,00 EUR

Ihren Wunsch nicht gefunden, dann sprechen Sie uns an !

ab
15.00 Uhr

1,30 EUR
1,30 EUR
1,40 EUR
1,40 EUR
1,40 EUR

3,90 EUR
1,50 EUR

2,00 EUR
1,50 EUR
1,50 EUR

9,80 EUR

0,85 EUR
1,00 EUR




Sehr geehrte Gaste,

alle in dieser Bankettmappe ausgewiesenen Preise sind Bruttopreise

Auf Wunsch stellen wir Ihnen auch Buffet- oder Servicepersonal zur
Verfligung.

Die Abrechnung des Personals erfolgt nach Aufwand und wird IThnen mit einem
Preis ab 22,50 € zuzigl. gesetzl. Mehrwertsteuer pro Stunde berechnet.

Gern unterstitzen und beraten wir Sie bei Ihren individuellen Winschen.

Wir stehen Ihnen
Montag — Freitag von 7.00 — 15.00 Uhr

Unter der Rufnummer 030/9 49 57 36 oder in der Mensa Haus 14 zur
individuellen Beratung und Absprache zur Verfiigung.

e-mail: mensa@campus-berlin-buch.de

lhr Mensa-Team




Die Schubert Unternehmensgruppe
iIn der Mensa des Forschungs —
Campus Berlin Buch.

Ansprechpartner

Schubert Unternehmensgruppe
Clinica Wirtschafts- und Catering Systeme GmbH & Co. KG

c/o Mensa des Forschungs — Campus
Robert-Réssle-StralRe 10

13125 Berlin

Betriebsleiter Herr Maeder Tel.: 0 30/9 49 57 36
Kuchenleiter Herr Walkowiak Tel.: 0 30/9 49 57 36
Regionalleiter Ost Herr Leuthauser Tel.: 01 73/ 5196144

Offnungszeiten unserer Mensa im Haus 14

Montag — Freitag
Fruhstlck 7.30 — 10.30 Uhr
Mittagessen 11.30 — 14.00 Uhr




